
 

MENU DE FÊTES 

Entrées froides 
Pâté en croûte farci au foie gras, salade d'hiver et fruits secs, 

confit d'oignons rouges aux figues
ou

Tartare de saumon aux herbes fraîches et son toast

Entrées chaudes 
Nage de St Jacques et saumon en mille-feuilles aux légumes oubliés

ou

Risotto aux champignons et jambon fumé de Lustin en deux préparations

Plats 
(accompagnés de pommes duchesse aux fines herbes et légumes de saison)

Filet de Coq des prés et mousseline de volaille sauce écrevisses 
ou

Civet de biche Grand Veneur

Plateau de fromage - supplément de 5€/personne

Desserts
Bûche glacée

ou

Tarte au café de Thierry Chaput

!"

Entrée, plat et dessert : 30€ (entrée supplémentaire : 7€)
(menu enfant : 20 € sur demande)

Réservation jusqu'au 20/12 pour vos menus de Noël.  Enlèvement le 24/12 entre 10H et 12H. 

Réservation jusqu'au 27/12 pour vos menus du Nouvel An.  Enlèvement le 31/12 entre 10H et 12H.

Toutes les préparations et garnitures seront conditionnées 
et munies des explications nécessaires de façon à vous faciliter la tâche.

Au Mas de Mont – Le Comptoir du Mas 

Rue du Tienne de Mont, 30 – 5530 MONT 

Joffrey : 0495 21 91 13 - @ info@aumasdemont.be
Facebook : Le Mas de Mont

Options 
Assortiment de dégustations apéritives (min. 40 pièces) : 1,5€/pc

Bisque de crustacés : 9€/litre (3 à 4 personnes)
Crème de chicons aux lardons : 6€/litre (3 à 4 personnes)

Véritable choucroute alsacienne (5 viandes) : 12€/personne (uniquement au Nouvel An)
Huitres creuses : 55€/48pc (commande pour le 17/12/2019)

Une autre envie particulière ? Demandez-nous une offre.


